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Garteneindru

Im vergangenen Sommer passier-

te Einiges. Zum Beispiel bei uns: die
Wiese vertrocknete bis auf den Grund
(wer wird kostbares Trinkwasser fur
eine simple Wiese verschwenden!);
sie erholte sich nach dem ersten Re-
gen jedoch sehr rasch. Der Weil3klee,
die beliebte Bienenweide, war spurlos
verschwunden, das Gras kam nur bu-
schelweise an schattigen Stellen, da-
flr spross jede Menge unbekanntes
Grlinzeug mit kleinsten, rundgelapp-
ten Blattchen. Ich vermute (da ich es
nicht bliihen gesehen habe), dass es
sich um Geranium molle handelt.

Eine Catalpa (Zigarrenbaum ) ver-
trocknete und erholte sich nicht mehr.
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Die Magnolien und die Davidien war-
fen nach und nach alle Blatter ab, aber
wieder vollzog sich nach dem ersten
Regen ein Wunder: beide trieben wie-
der aus, die Magnolia liliiflora trug
sogar mehrere Bliten. In ihrer Heimat
ist der Winter Trockenzeit.

Die meisten Stauden und Straucher,
die mit einer Tropfbewdsserung am
Leben gehalten wurden, blieben ein-
fach,stecken’, erreichten zum Teil die
Halfte ihrer Wuchshohe. Straucher,
wie zum Beispiel die Rosen, behielten
nur die Halfte des Laubes.

Hitze und Trockenheit taten den Ro-
sen Uberraschenderweise gut. Zwar
hatten die Dauerbliher unter ihnen
das Blihen von Mitte Juni bis Mit-
te August eingestellt und sehr viele
Blatter abgeworfen; nach dem lang
ersehnten Regen trieben sie jedoch
neu, setzten Bliten an und blihten in
einem fort bis die ersten Froste ein-
setzten, heuer, mit dem sehr milden
November, besonders lange. Alle,
auch die Einmal-Bliher unter ihnen,
blieben ganz von SternrulStau frei.

Krauter im Hausgarten

P

In dieser Aussgabe:
Bohnenkraut

Diese Lippenbliitler finden wir nur in Haus-
bzw. Nutzgdrten. Wir kennen zwei Arten,
Satureja montana, einen mehrjahrigen, nie-
deren Halbstrauch, und Satureja hortensis,
eine einjahrige Staude. Beide Arten werden
ungefahr vierzig Zentimeter hoch, haben
schmale, lanzettformige Blattchen, die stark
duften. Sie enthalten étherische Ole, Bitter-
und Gerbstoffe. Krauterkundige behaupten,
sie wirkten magenstarkend und belebend,
und auch als Tee gegen Husten. Kdche riih-
men ihre bldhungsvertreibende Wirkung
und fiigen die Bléttchen Bohnengerichten
bei. Daher der deutsche Name.

Im Garten ist das Bohnenkraut eine beliebte
Bienenweide. Es braucht kalkhaltige, hu-
mose Erde, und einen Platz in voller Sonne.
Diinger schadet dem Aroma, hemmt zum
Teil auch das Wachstum. Bohnenkraut ist
ein Lichtkeimer, wird es ausgesat, so darf es
nicht mit Erde bedeckt werden.

Wir pfliicken fiir die Kiiche laufend Zweige;
das Aroma ist an blihenden Zweigen am
starksten. Das Kraut kann getrocknet oder
in O1 konserviert werden. Es sét sich an ihm
zusagenden Stellen gerne von selbst wieder
aus, lasst man die Samen an den Zweigen
ausreifen.

Wie lautet der bekannte Gartnerlnnen-
spruch? Einmal Bohnenkraut,
immer Bohnenkraut.
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Krautersalze und Suppenwiirzen

Die Zusammenstellung einer Krautermischung zum Wiirzen
von Speisen ist Sache des personlichen Geschmacks.
Jedoch gibt es einige Rezepte, die allgemeingiiltig

sind, und immer ,funktionieren”.

Suppenwiirze

Die Suppenwdrze: billig, gesund,
ohne Zusatze, wenn wir sie selbst her-
stellen. Sie ist wie ein Suppenwiirfel
zu verwenden, ein gehaufter Teeloffel
fir ein Liter Wasser.

Grundrezept:

Wurzelwerk (Karotten, Sellerie, Peter-
silienwurzel, Knoblauch und Zwiebel)
wird zerkleinert (es gibt Blitzhacker,
die mit der Hand betrieben werden.
Elektrisch betriebene sind zu schnell
und zermantschen die Zutaten). Krau-
ter wie Petersilie, Origano, Bohnen-
kraut werden -leicht vorgetrocknet-
dazugegeben.

Salz macht die Mischung haltbar. Fiir
ein Kilo frische Zutaten sollten min-
destens 500 Gramm Salz verwendet
werden. Im Kihlschrank gelagert, hal-
ten sie sich dann zwei bis drei Mona-
te. Ein Tipp: Kleine Gldser verwenden,
die schnell aufgebraucht sind.
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Meine Rezepte:

Suppenwiirze eins:

Ein Bund Petersilie (einen Tag lang
vorgetrocknet)

1 Lauchstange (einen Tag lang leicht
vorgetrocknet)

2 Knoblauchzehen, ein Sttick Sellerie,
zwei, drei Karotten, Bohnenkraut

Das Gemdse (ungefahr ein halbes
Kilo) und die Krauter zerkleinern. Mit
25 dkg feinem Salz vermischen

Suppenwiirze zwei:

Karotte, Petersilie, Schnittlauch, fran-
z6sischer Estragon, Bohnenkraut,
Zwiebelrohren, Knoblauch (zusam-
men ungefdhr 60 dkg) mit 250gr (25
dkg) feinem Salz vermischen. Im Kiihl-
schrank hélt sich dieses Gemisch zwei
Monate.

Krautersalze

Mebhr als sieben Krduter, zu gleichen
Teilen vermischt, sollten nicht verwen-
det werden.

Ein Beispiel: 1 EL Basilikum, dannin
gleicher Menge Bohnenkraut, Origa-
no, Rosmarin, Salbei, Thymian, Peter-
silie mit 800 Gramm feines Salz ver-
mengen

Oder: Estragon, Rosmarin, Lavendel
in halber Menge(Lavendel ist sehr do-
minant), in EL gemessen, mit gleich
viel Salz vermischen

Dann: Eine Knoblauchzehe, 1 EL Dill,
Fenchelgrin, der frische Abrieb einer
Bio-Zitrone — auch Zesten der Zitro-
nenschale - und zwei Essléffel grobes
Meersalz ergeben ein vorzlgliches
Fischgew(rz. Dieses Gemisch ist nur
frisch verwendbar. Dies Salz streue
ich Uber bereits gekochte, tischfertige
Gerichte. Kocht man es mit, verliert es
den Geschmack.

Giersch und Vogelmiere farben Sup-
pengewdrzmischungen kraftig grin.

Es sollte nur so viel produziert wer-
den, was innerhalb eines Winters ge-
braucht wird.

,Maggikraut” (Liebstockel) verwende
ich nicht; es ist fir meinen Geschmack
zu penetrant. Diese Meinung ist na-
trlich sehr personlich.

ACHTUNG: Im Supermarkt wird Salz
angeboten, das,haltbar” gemacht
worden ist, damit es nicht klumpt. Bit-
te das Kleingedruckte auf der Schach-
tel lesen (conservante! anticoagu-
lante!); normales Salz ohne Zusatze
verlangen.

Salzist in der Regel erschwinglich.
Teure Salze sind nur fur die Bankkon-
ten der Hersteller glinstig (Himala-
jasalz, rosa Salz, Bergsalz, Kristallsalz
etc.). Meersalz ist noch immer das Ge-
siindeste, Beste und das Billigste. Es
kostet heute ungefdhr 60 Cent /kg.



* Zierpflanzen, die wir
lieber nicht im Salat

Im Umgang mit Pflanzen kommt es
so gut wie nie zu Vergiftung(un)féllen.
Viele der heute als giftig verteufelten
Pflanzen wurden -bemerkenswerter
Weise- (iber Jahrhunderte als Heil-
mittel verwendet. Jedoch ist immer
einige Vorsicht geboten, und etwas
Grines in den Mund zu stecken, ohne
die Pflanze zu kennen, ist schlicht
dumm.

Hier eine Liste von Pflanzen, die nicht
in den Salat gehoren.

Eisenhut (Aconitum)

Seine BlUtezeit geht vom Juni bis Ok-
tober. Die ganze Pflanze ist sehr gif-
tig; haben wir aus Versehen Blatter
oder Bluten geschluckt, so werden
wir in kurzer Zeit von Ubelkeit, Erbre-
chen, Durchfall, Frosteln und kaltem
Schweil} heimgesucht. Dabei wird
unsere Haut fahl und marmoriert. Die
Knolle des Eisenhuts ist den Sellerie-
knollen und Meerrettichwurzeln dhn-
lich: die Verwechslung ist letal.

Fingerhut (Digitalis)

dasselbe gilt auch fir den Fingerhut;
die Symptome einer Vergiftung sind
ahnlich, die Pflanze hat aber keine
Knolle

Rittersporn (Delphinium)

Seine BlUtezeit geht vom Juni bis
Ende Juli. Alle Pflanzenteile sind giftig.
Sie kénnen bei groBer Empfindlichkeit
(zum Beispiel bei Kindern) Rétungen
und Hautentzindungen hervorrufen.
Werden Teile der Pflanze gegessen,

so verursacht das Erbrechen, Bewe-
gungsstérungen, nervose Symptome.

Engelstrompete (Brugmansia)

Die BlUtezeit beginnt im Juni und
endet im September. Alle Pflanzen-
teile sind giftig. Die Engelstrompe-
te ist eine beliebte, stark duftende
Kibelpflanze; ihr Pflanzensaft wird
von Unvorsichtigen als Rauschmittel
verwendet, die getrockneten Blatter
wie Tabak geraucht. Die Folgen sind
Pupillenerweiterung, Erbrechen und
Durchfall, heile Haut mit Gesichtsro-
te, Sehstérungen und Halluzinationen,
Herzbeschwerden, Erregung, Hei-
serkeit, Schluckbeschwerden, dann
krankhafte Passivitat.

Goldregen (Laburnum)

Die BlUtezeit reicht bis Ende Juni. Alle
Pflanzenteile sind giftig, besonders
die Schoten. Kiihe drfen sie nicht
fressen, da sonst das Gift in die Milch
Ubergeht. Die Giftwirkung erzeugt
heftiges Erbrechen mit Magen- und
Darmkrémpfen mit blutigem Auswurf,
starken Durst, Kopfschmerzen mit Er-
regungszustanden, Brennen in Mund
und Rachen, Atemldhmung und Kreis-
laufkollaps.

Lebensbaum (Thuja)

Giftig sind Zapfen, Holz, Nadeln und
Zweigspitzen. Der Kontakt mit Pflan-
zenteilen und Pflanzenstaub kann
eine kurze Allergie und Hautreizun-
gen auslésen. Gelangen Blitenstaub
oder Pflanzenstaub in die Atemwe-
ge, konnte das Ubelkeit und Erbre-
chen hervorrufen. Végel meiden die
Pflanze.

Eibe (Taxus)

Die Eibe ist eine bekannte Giftpflan-
ze, ein Friedhofsbaum par exellence.
Alle Pflanzenteile sind giftig, nur die

fleischige, rote, sehr siilSe Samenhdil-
le ist eine Ausnahme. Ihr Verzehr ist
gefahrenlos, wenn die Samen dabei
ausgespuckt werden. Die Giftwirkung
- zum Beispiel bei sehr hoher Dosis
an Samen, die von der Magensaure
beschadigt werden - erfolgt nach eini-
gen Stunden, bezeichnend dafir sind
sehr rote Lippen, Ubelkeit, Erbrechen,
Krdmpfe, Absinken der Kérpertem-
peratur, erweiterte Pupillen, Bewusst-
seinsstérungen bis zur Bewusstlosig-
keit.

Kirschlorbeer (Prunus laurocerasum)
Alle Pflanzenteile sind giftig. Die Wir-
kung -besonders bei Einnahme von
Frichten- sind Kopfschmerzen, hoch-
roter Kopf, Atemnot.

Diffenbachie (Diffenbachia)

Alle Pflanzenteile kdnnen Haut- und
Schleimhautreizungen hervorrufen.
Die Pflanze sollte mit Handschuhen
umgetopft und geschnitten werden.

Weihnachtsstern

(Euphorbia pulcherrima)

Wie bei allen Euphorbien (Wolfsmilch-
gewdchsen) ist der Pflanzensaft giftig.
Wahrend des Umtopfens oder Schnei-
dens ist grofle Vorsicht geboten. Nicht
Schleimhdute, Augen oder Gesicht
berhren!

Oleander
Alle Pflanzenteile sind giftig. Die Sym-
ptome sind ahnlich wie bei der Eibe.

Giftist eine gegen Fressfeinde abwehrende
Strategie vieler Pflanzen. Relevant fiir den Men-
schen ist die Giftwirkung bei Einnahme von gro-

Ren Mengen: Die Dosierung macht es.

Pflanzenteile stecken wir prinzipiell nicht in den
Mund, und Handewaschen ist eine Vorsichts-
malnahme, die immer wirkt.

Bei Kindern geniigt es, wenn wir unsere War-
nung aussprechen: das pragt sich ein. Giftige
Pflanzen sollten wir mit Kindern genau betrach-
ten, damit sie erkannt werden. Panikmache
ist aber unndtig. Werden Giftpflanzen in den
Mund gesteckt, sind sie meist sehr bitter. Kinder
merken sich das sofort.
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Dieser Beitrag wurde im Jahre 1994 im,Blatt fir
Deutsche Leser, der Tageszeitung Alto Adige in
einer kiirzeren Version veroffentlicht.

Bambuspflanzen zahlen zu den Ge-
holzen, obwohl sie der Familie der
Grédser angehoren. Der Laie wiirde sie
jedoch -besonders die niederen, mit
ihrem kriechenden Wuchs und ihren
feinen, grasahnlichen Trieben- eher
den Stauden zurechnen. Es liegt auch
nahe, sie dem Lebensbereich Gehdlz
und Geholzrand zuzuordnen, da sie
fast alle schattenvertrdglich sind. Sie
bilden eine Unterfamilie mit ungefahr
hundertzwanzig Gattungen und Uber
tausend Arten, und entwickeln sich
alle ausschliel3lich mittels unterirdi-
scher Rhyzome mit Wurzeln.

In einer Parkanlage oder in einem
gréBeren Garten ist Bambus wunder-
schon. Auch in schattigen Hofen und
unter grofien Baumen gedeiht Bam-
bus erstaunlich gut.

Zwei Sorten, die verhaltnismaRig
leicht zu beschaffen sind, Phyllosta-
chys flexuosa und Pseudosasa japo-
nica, wirden unsere winterliche Kalte
aushalten, sie vertragen bis zu 15 Kal-
tegrade.

]
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Eine sehr elegante Sorte, Phyllosta-
chys viridiglaucescens, widersetzt sich
Temperaturen von 5 - 8 Grad unter
Null, ist also fur Unterlandler, Bozner,
Etschtaler und Meraner Gdrten geeig-
net.

Phy‘lol's'taéchbls' Mi"'ri gldb |

Bambuspflanzen wirken Uber ihre Ge-
stalt und nicht Uber ihre Bliten. Wer
auf diese neugierig ist, muss sich mit
grol8er Geduld wappnen. Denn Bliten
setzt die Pflanze nach rétselhaft lan-
ger Zeit, je nach Art alle vierzig oder
gar hundertzwanzig Jahre an. Die BlU-
te setzt im Horst bei allen Pflanzen
gleichzeitig ein. Nach der Blute pflegt
die Pflanze zu sterben. Dieses Sterben
entspricht dem naturlichen Verhalten
in ihrer Ursprungs-Heimat. Da verdor-
ren plétzlich, in besonders auffdlliger
Weise grol3e Flachen davon, bisher
hat noch niemand diesen inneren
Zeitmechanismus erforscht.

Eine andere Besonderheit ist das blitz-
schnelle Wachsen der Bambusschdss-
linge im Frihjahr. In einer Stunde
wachsen sie zwanzig Zentimeter; man
kénnte also theoretisch ihrem Wach-
sen zusehen. Gleichzeitig entwickelt
der anfanglich weiche Trieb steinhar-
te Internodien (Knoten) in regelmafi-
gen Abstanden. Das Gewebe erhdr-
tet sich in kurzer Zeit derart, dass zum
Abschneiden eines Bambusrohres

nur scharfe Sdgen verwendet werden
konnnen. Das hangt von der Bildung
von Kieselsdure ab, die die Pflanze in
wunderbarer Schnelligkeit produziert
und sofort in die eben gewachsenen
Zellen einlagert.

In den warmen Gebieten Chinas wird
Bambus, Bambusa bambos, als Kul-
turpflanze in Feldern angepflanzt. Die
weiflen Schosslinge, die bei uns in De-
likatessengeschéften in Dosen ange-
boten werden, stammen aus diesen
Plantagen. Wer weil3, wie késtlich sie
im frischem Zustand schmecken mo-

gen..

Auf dreitausend Meter Hohe wéchst
in China der Indocalamus f; das ist
des Riesenpandas , des 'Bambusbaren’
bevorzugter Leckerbissen.

Bambus, die ‘Freude Chinas, wird in
den Chinesischen Schriften 3000 Jah-
re vor unserer Zeitrechnung erwahnt.
Er gehort zu den syboltrachtigsten
Pflanzen der chinesischen Kultur. Heu-
te noch bedeutet eine Abbildung der
Pflanze auf Neujahrskarten "Wir win-
schen dir Frieden, Ruhe, Stille, und
moge unsere Freundschaft immer
dauern!Ein Bambusrohr ist Sinnbild
flr Kraft und Starke, ein Bambuszweig
bedeutet Mitleid, das wintergriine
Laub Tugend, Ausdauer und Wider-
standkraft.



Natur im Garten

Aus der Zeitschrift, Gartenpraxis” 12/2015
Autor Michael Kranewitter

,Zusammen mit Naturgartenenthusi-
asten rief Wolfgang Sobotka 1999 die
Bewegung,Natur im Garten” ins Le-
ben, um eine dkologische Bewirtschaf-
tung von Gdrten zu férdern. Die Aktion
fand grofe Resonanz. Zahlreiche Gér-
ten haben sich zu dem fiir Besucher
gedffnet und tragen inzwischen zum
Ruf Niederosterreichs als Gartenland
bei, das zunehmend Touristen anlockt.
Im Herbst 2015 wurde Wolfgang So-
botka mit dem,Sonja-Bernadotte-Preis
fir Wege zur Naturerziehung, auf der
Insel Mainau geehrt.

Herr Sobotka, wie kamen Sie als nicht
gartnernder Politiker auf die Idee, ein
derartiges Thema so in den Mittel-
punkt ihrer Arbeit zu stellen?

Vor mehr als fiinfzehn Jahren kam die
Umweltberatung zu mir und erklar-
te, dass wir Gartenerde als Sondermdll
verbringen mussen, da diese aus Un-
kenntnis extrem Uberdingt war. Aus
diesem Grund starteten wir eine grofie
Aufklarungskampagne, wie man ohne
Kunstdiinger, Pestizide und Torf, mit
standortgerechten Pflanzen und den
verschiedensten Naturgartenelemen-
ten zu einem naturnah gestalteten
und gepflegten Garten kommt, dabei
einen Beitrag zur Biodiversitat leistet
und sich zudem einiges sparen kann.
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Da ich selbst keinen Garten hatte,
legte ich mir einen an, um diese Rat-
schldge und Tipps selbst auszuprobie-
ren. Ich wurde zum leidenschaftlichen
Hobbygartner.

Die,Natur im Garten” Bewegung bun-
delt verschiedene Initiativen. Worauf
sind Sie besonders stolz?

Ich habe ein breites Netzwerk von
Partnerbetrieben, Schaugarten und
Gartenplanern entwickelt; sie mach-
ten es moglich, dass wir tiber 13.000
,Natur im Garten" Plaketten an Haus-
gartenbesitzern verleihen konnten.

Niederdsterreich hat sich in den ver-
gangenen Jahren nicht nurideell,
sondern auch finanziell an der Initiati-
ve kraftig beteiligt, was anfangs auch
kritisiert wurde. Sind diese Kritiken
verstummt?

Vor allem die dauerhafte Gartenschau
,Die Garten Tulln” wurde wegen der
Kosten kritisiert. Inzwischen hat sie
sich zu einem Kompetenzzentrum fir
okologische Pflege entwickelt und

ist mit zahlreichen Bildungseinrich-
tungen in der Region stark vernetzt.
Damit wurde Kritik ausgerdumt. Ge-
legentlich hort man parteipolitische
motivierte Kritik, jedoch zeigt die
enorme Resonanz unserer Aktionen,
dass die ,Natur im Garten” Bewegung
nicht mehr zu bremsen ist.

Dies gilt auch rdumlich. Inzwischen
hat sie eine mitteleuropaische Dimen-
sion angenommen, belegt von der
Zusammenarbeit mit zahlreichen Or-
ganisationen im Ausland.

Auch der heuer zum ersten Mal verlie-
hene ,European Award for Ecological
Gardenening” steht in diesem Sinne.
In einer Zeit, in der Staaten auf ihrer
Souveranitat pochen, als das gemein-
samen Handeln zu unterstltzen, ist
das einen bemerkenswerte Entwick-
lung.(...)

Die Europdische Plattform von,Na-
turim Garten” hat sich zum Ziel ge-
setzt, die EU davon zu Uberzeugen,
dass Garten-und Griinraumpolitik

ein wesentlicher Teil in der Stadte-
entwicklung ist und im Rahmen der
europdischen Dorferneuerung einen
malgebliche Anteil zur Qualitétsver-
besserung leisten kann. Mit vielen
Partnern arbeiten wir daran, das The-
ma Garten in der Forderkulisse zu ver-
ankern. Niederosterreich hat bereits
zahlreiche Beispiele, die Mut zur Nach-
ahmung machen.(....)

Wolfgang Sobotka ist Landeshauptmann-Stell-
vertreter in Niederdsterreich und Griindungsvater
von, Naturim Garten”
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Konigin der Nacht

(Selenicereus grandiflorus)

Die Konigin der Nacht heifit auch
Schlangenkaktus und ist ein unschein-
bares Gewdchs mit langen, verworren
wachsenden Trieben. Oft wachsen an
den Trieben Luft-Wurzeln.

In seiner Heimat — Kuba, Jamaika, Me-
xiko, Haiti, kriecht er mit langen, dau-
mendicken Asten am Boden herum,
klettert auf Bdume oder lasst sich von
Felsen fallen. Die Triebe erreichen leicht
Ldngen von Uber finf Metern. Im Topf
wachst die Pflanze sperrig aber rasch.
Vier Meter lange ,Arme” sind keine Sel-
tenheit. Ideal ist fur sie ein Winkel im
Wintergarten, oder ein Platz an einem
Jstillgelegten” Ostfenster, wo sie som-
mers wie winters ungestort bleiben
kann. Eine robuste Kletterhilfe ist un-
bedingt nétig. Als Ampelpflanze ist sie
fir Pflegerinnen eine Herausforde-
rung, denn die Vorrichtung muss sehr
hoch gehdngt werden, und das Gieen
kénnte zum Problem werden.
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Hat man einen kleinen Trieb erwor-
ben, so musste uns stets gegenwartig
sein, dass die Pflanze, wie bereits er-
wahnt, rasch wachst. Nach drei Jahren
beginnt der Kaktus zu bliihen, und
dieses Wunder ldsst uns die mangeln-
de Attraktivitdt und seine die Sperrig-
keit schlagartig vergessen. Die stark
duftende Blite ist riesig, hat ungeféhr
dreiRig Zentimeter Durchmesser, rein
weils mit hellgelben und hellbraunen
Kelchblattern, die wie ein Strahlen-
kranz die Bliite umgeben. Das AufblU-
hen beginnt gegen sechs Uhr abends,
um neun Uhr ist die Blite dann offen.
In der zweiten Nachthdlfte schlief3t
sich die Blte langsam, untertags ist
sie einfach nur eine lange Knospe. In
den Ursprungsldndern werden die
Bliiten von Fledermdusen bestaubt.
Nach der Befruchtung entwickeln sich
grol3e, essbare Frichte.

Um diese Nacht-Kénigin zum Blihen
zu bewegen, braucht sie einige Pfle-
ge. Der Standort soll, wie bereits er-
wahnt, hell und halbschattig sein, di-
rekte Sonneneinstrahlung schatzt sie
nicht besonders. Im Sommer will sie
regelmaRig leicht gegossen werden,
das Substrat muss sehr durchldssig
sein. Gelegentliche Trockenheit wird
leicht ertragen. Im Winter soll sie ganz
trocken bleiben; die Temperatur darf
nicht unter 15° sinken.

Ihr Substrat sei wie bei allen Kakteen
ein sandiges Gemisch, im Handel be-
kannt als Kakteenerde. Wahrend der
Hauptwachstumszeit soll sie leicht
aber regelmalSig mit Spezialdinger
fur Kakteen gediingt werden. Durch
Stecklinge, die vor dem Einpflanzen
einen Tag vortrocknen missen, kann
die Pflanze vermehrt werden.

Je dlter sie wird und je ,ungepflegter”
sie aussieht, desto hoher ist die Blih-
bereitschaft.

Stichwort-Notizen von der internationalen Fach
tagung des Amtes fiir Bau- und Kunstdenkméler in
Brixen, 30.10.2015

Prof. Erika Schmidt, TU Dresden
Baumgarten im Ensemble
mit Garten anderer Art

Baumgarten, Pomarium, frutteto: Hochstamm-
kultur mit Einfriedung, Mauern anstatt Zaunen
als Statussymbol.

Kurzer geschichtlicher Hinweis auf Piero
de'Crescenzi, 1495, Bologna, Jurist: mit Riickgriff
auf die romische Vorstellung der Villa suburbana mit
ihren Gartenanlagen st sein Ideal des Baumgartens
der hortus conclusus, umgeben von einer Mauer.

Die Fachfrau berichtet vom GARTENREICH DESSAU
WORLITZ, das im LUISIUM und im GEORGIUM mit sei-
ner einmaligen Dichte von Denkmalen ein Ausdruck
der aufgeklarten Denkweise des Dessauer Filrsten-
hofes ab 1765 darstellt. Die Landschaft wurde zum
»Weltbild« ihrer Zeit. Das GARTENREICH umfasst
mehrere groBe Landschaftsgarten und folgt der Idee
der Reformbewegung des 19. und 20. Jhdts, die
Schdnes mit dem Niitzlichen verband. Leitgedanken
sind die 6konomische Nutzung der Landschaft, auch
der Restflachen, in Verbindung mit &sthetischen
Konzepten durch Anlage von Obstgehdlz-Alleen und
Streuobstwiesen, aber auch die Demonstration mo-
derner landwirtschaftlicher Methoden und das Nut-
zen der Deiche als Verbindungswege.

Verweis auf Karl Friedrich Eduard Lucas, 1816-1882),

er entwickelte eine Kategorisierung von Apfeln und

Birnen, griindete die Lehranstalt fiir Obstkultur und

Pomologie in Reutlingen und den Deutschen Pomo-
logen-Verein.

Die Hochstamm-Obstkultur war mit Unterkulturen

gekoppelt, das Bearbeiten der Flachen zwischen den

Hochstammzeilen wirkte sich gut auf die Baument-
wicklung aus.

Beispiele fiir Unterkulturen: Roggen, Riiben und Kar-
toffeln, Spargeln, Himbeeren, Gurken, Rhabarber.
Ende de 19. Jhdts, zu Beginn des 20. Jhdts : Obstal-

leen sollten zum Unterhalt von Dorfgemeinschaften
beitragen; nahe an der Siedlung pflanzte man
Kirschen, weiter entfernt pflanzte man trans-
portfahigeres Obst wie Apfel, Birmen, Quitten.



Dieser Beitrag wurde im Jahre 1994 im ,Blatt fiir
Deutsche Leser, der Tageszeitung Alto Adige in
einer kiirzeren Version verdffentlicht.

Der Osmanthus stammt aus der Fami-
lie der Olbaumgewéachse: die meis-
ten Osmanthen sind mittelgrol3e bis
grof3e Straucher, sie kommen alle aus
China oder Japan und sind immer-
grin. Man kennt sie in Europa seit
dem Ende des vorigen Jahrhunderts,
wuchsen - aus Samen - zuerst in Eng-
land.

Gartenliebhaber schatzen sie, weil sie
viel Wohlgeruch in den Garten brin-
gen. Jeder Besucher reckt sofort die
Nase schnuppernd in die Héhe und
sieht forschend umher. Auch ihr Na-
men deutet darauf hin:'Osme’ heilSt
im Griechischen Duft und‘anthos’ be-
deutet Blume. Die Bliiten sind bei al-
len Arten klein, teilweise unscheinbar.
Aber sie verstromen reinstes Vanillea-
roma gepaart mit Hyazinthe.

Oir])anthus decoriis
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Die Varietaten Osmanthus armatus,
Osmanthus decorus, Osmanthus de-
lavayi, Osmanthus heterophyllus, Os-
manthus yunnanensis haben sich in
unseren Garten — soweit Sie zu erwer-
ben waren - gut eingelebt.
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Osmanthus

Osmanthus fragrans

Den Osmanthus fragrans, den aller-
lieblichsten, dirfen wir Tiroler leider
nurim Kiibel ziehen: Er bliht zwar
gleich zweimal im Jahr, im Spat-
herbst und im zeitigen Friihling, ver-
tragt aber unsere kalten Winter nicht.
"Adatto solo a climi molto miti”mahnt
mein Handbuch. Nur auf Italienisch,
denn in den deutschen Nachschlag-
werken steht keine einzige Silbe, weil
Osmanthen ja allesamt das raue Klima
jenseits der Alpen schlecht vertragen.
In Meran wdchst er aber frei, nicht in
Kubeln.
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Alle hier angefiihrten Arten halten
Temperaturen bis vier-finf Grad unter
Null aus. An geschiitzten Stellen des
Weinbaugebietes kdnnten wir also re-
gelrechte Osmanthus-Waldchen an-
legen.

Vita Sackville West schrieb in einer
ihrer Kolumnen im “Observer” vor
sechzig Jahren: “Ein weiterer emp-
fehlenswerter Strauch ist Osmanthus
delavayi, auch Duftblite genannt.(..)
Er hat dunkelgriine, buchsbaumahn-
liche Blatter und (...) weille, duftende
Blumen. Er bliht im Méarz und April,
und wir kdnnen ihn beschneiden, so-
viel wir wollen, je mehr er beschnitten
wird, umso besser wachst er”

Der Osmanthus delavayi 6ffnete 1890
zum erstenmal seine kleinen, trom-
petenartigen Bliten im Garten eines

Berufsgdrtners, Maurice de Vilmo-

rin. Die Samen waren ihm aus China
von einem Pflanzenjdger, einem Abt
Delavayi zugesandt worden. Wir ver-
danken ihm viele Pflanzen aus fernen
Landern, so zum Beispiel Paeonia de-
lavayi, Incarvillea delavayi, Rnododen-
dron delavayi.

Je groRer ein Osmanthus ist, umso
tiefer muss der Kaufer in die Tasche
greifen. Die Straucher wachsen nam-
lich sehr langsam. Flr einen kleinen
Garten kann letzterer Umstand ein
wahrer Segen sein. Der Boden soll gut
bearbeitet und mit reifem Mist ange-
reichert sein. Sonne darf die Pflanzen
im Winter nur ab Mittag treffen; so ha-
ben sie die Zeit, langsam aufzutauen.
Morgensonne kann, besonders im Fe-
bruar, Mdrz, fur sie todlich sein.

Darfich Vita Sackville West noch ein-
mal zitieren?“Ich neige dazu, ihn nur
Gartnern zu empfehlen, die etwas ha-
ben wollen, das ihr Nachbar vermut-
lich nicht hat (..) Ich schreibe(...) fGr
Gartner, die sich etwas AulSergewdhn-
liches wilinschen, das aber trotzdem
leicht anzupflanzen geht. Das ist auch
bei Azara mycrophylla der Fall, einer
immergrinen Pflanze, ihre hiibschen,
gldnzenden Bldttlein sehen aus wie
lackiert; und sie hat winzige gelbe BIU-
ten die ihren Duft jetzt(..) in meinem
ganzen Zimmer verbreiten. (.) Und
beim Schreiben umweht mich das Va-
nillearoma’”

Osmanthus und Azara scheinen sich
zu erganzen. Wie war's mit einem Ver-
such?
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ra Tyctophylla”
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Nachwort: Ich habe meinen Osmanthus fragrans
an einen geschiitzten Ort ausgepflanzt, im Topf
salS er so eng, dass ich befiirchtete, er wiirde es
nicht mehr tberleben.

Ich habe in Schloss Trauttmansdorff mehrere Os-
manthen gesehen, die auch im Freien gepflanzt
waren. Wenn diese den Winter iiberleben, kann
es meiner auch.

Eine Azara habe ich in unseren Erwerbsgdrtne-
reienbis bis heute nicht gefunden.



